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Resumo — A producdo de leite na regido sudoeste do estado do Paranad tem crescido consideravelmente nos
Gltimos anos e esta participacdo no cendrio estadual tem impactado economicamente de forma positiva.
Apesar de apresentar tamanha representatividade no estado, esta producdo precisa ser melhor monitorada
quanto aos parametros de qualidade sanitdria. Devido a escassez de informacdes relativas a qualidade da
producdo leiteira nesta regido o presente estudo, revisdo exploratéria, traz a importancia da necessidade de
implantac3o e aperfeicoamento do monitoramento da produc&o de leite no sudoeste do Parana. O foco deste
trabalho é expor a necessidade do monitoramento de pardmetros de qualidade com énfase aos contaminantes
quimicos (antimicrobianos), uma vez que estes representam uma ameaca a saude publica. O leite com
residuos de antimicrobianos torna-se um perigo a sociedade, devido ao elevado potencial carcinogénico, uma
ameaca social por causa da resisténcia bacteriana, e um agravo econdmico, pois pode comprometer processos
tecnolégicos fermentativos nas indlstrias de beneficiamento lactico. Estes fatores evidenciam a necessidade
do controle da qualidade da produc3o leiteira visto que este setor que se encontra em franca expansdo. Esta
revisdo tem como base os trabalhos de pesquisadores de diferentes regides do Brasil e areas vizinhas as
fronteiras nacionais e os resultados mostram qudo importante é o monitoramento da qualidade do leite, pois
é recorrente o nimero de andlises com resultados insatisfatérios quando se avalia o leite e os parametros

legais de qualidade.
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O estado do Parand apresenta boa regularidade na

sua producdo leiteira, pois n3o ocorrem grandes

oscilaces de produtividade entre os periodos de

inverno e verdo. Isto é possivel em virtude do

desempenho dos grandes produtores, os quais

minimizam as variacGes sazonais com auxilio de
(IPARDES,  2009).

investimentos  tecnoldgicos

Estatistica (2010) a produtividade no estado do

e

Parand é de 2.319 litros/vaca/ano, enquanto no
Brasil é de 1.340 litros/vaca/ano. Estados como Rio
Grande do Sul
significativos indices de produtividade apresentam,

2430 e 1.540

e Minas Gerais que apresentam

respectivamente, rendimentos de

litros/vaca/ano.
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No cendrio nacional, em volume total de leite
produzido, o estado do Parand é o terceiro maior
produtor, respondendo por 11,7% do total nacional,
atrds apenas de Minas Gerais (27,6%) e do Rio
Grande do Sul (13,7%) que ocupam a primeira e

segunda posicdo, respectivamente (IBGE, 2014).

Quanto a producdo estadual, o Parand possui as
bacias leiteiras do Sudoeste, Oeste e Centro-Oriental
como destaque em produtividade. Estas trés areas
abrangem 95 municipios e contemplam 48,5 % dos
produtores rurais do estado, respondendo por 53 %
da producdo total de leite do Parand (IPARDES,
2009).

De acordo com as informacdes do Perfil Pecuério
Municipal de 2011, a regido sudoeste do Parana
apresenta um bom desempenho de produtividade de
leite, onde sua base ainda é a agricultura familiar
(IBGE, 2010). Este resultado positivo é consequéncia
leiteira na

da modernizacdo da atividade regido

através da implantacdo de tecnologias, do
melhoramento de pastagens e do uso de inseminacdes
artificiais, adequacdes exigidas pelo mercado, pelas
indistrias e pelas cooperativas para uma maior
produtividade e qualidade de producdo (SCHMITZ;

SANTOS, 2013).

Uma das maneiras de se obter alimento seguro e de
qualidade é com a execucdo de programas de
monitoramento em toda a sua cadeia produtiva. No
caso especifico do leite, o agravo mais importante é a
contaminacdo quimica que este pode estar exposto
desde a producdo até o seu processamento. Dessa
forma, torna-se indispensdvel o monitoramento de
residuos quimicos no leite. Esse acompanhamento é
realizado no Brasil pelo Ministério da Agricultura,
Pecuaria e Abastecimento, por meio do Plano
Nacional de Controle de Residuos e Contaminantes
(PNCRC), instituido pela Instrucdo Normativa N° 42
de 1999. Desde 2004 o MAPA monitora a ocorréncia
de residuos de produtos de uso veterinario no leite in
natura, por meio do PNCRC, que dispée de plano
amostral baseado nas recomendacées do Codex
Alimentarius (MAPA, 2014).
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Dada tamanha importancia do monitoramento da
qualidade do leite e auséncia de dados relacionados a
producdo do sudoeste do Parand, hd a premente
necessidade de averiguar as reais condicdes da

producdo leiteira nesta regido, inclusive devido a
relevincia que o Sudoeste possui frente a producio

estadual.

2. MATERIAL E METODOS
Estudo de

artigos e relatérios regionais e estaduais atrelados a

revisdo exploratéria, com a busca de
estudos recentes de relevincia para a bovinocultura
leiteira paranaense que foram publicados nos Gltimos
quatro anos, ou seja, desde 2010. Excetuam-se alguns
textos anteriores a essa data, considerados relevantes
para este trabalho. As informacSes foram pesquisadas
no periodo de julho a novembro de 2014, consultando
as bases de dados SciELO, ScienceDirect e LILACS. A
questdo norteadora para este estudo foi: relacdo entre
a representatividade da produc3o leiteira do sudoeste
Parana, a insercdo de programas de monitoramento e
pesquisas aplicadas a avaliacdo de qualidade com
énfase a presenca de residuos de antimicrobianos.
Como palavras-chave foram utilizados os termos:
qualidade do leite, antibidticos, antimicrobianos, leite
e monitoramento, tendo sido encontrados 58 artigos
e, apbs o refino observando titulo e o ano de

publicacdo, 13 foram selecionados.

3. RESULTADOS E DISCUSSAO

E crescente a preocupacio da sociedade mundial com
a qualidade e a seguranca alimentar. O interesse da
populacdo por produtos mais seguros tém como
consequéncia cuidados mais rigorosos por parte das
industrias de processamento de alimentos. Para tanto
o setor industrial estd direcionando seus esforcos nas
etapas de producdo. Devido a gama de riscos que o
alimento estd exposto até chegar ao consumidor, as
inddstrias estdo trabalhando para minimizar estes

perigos.

Através de programas internos de qualidade e

respeitando as legislacdes pertinentes, o setor
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industrial precisa combater riscos que podem estar
atrelados a contaminacGes microbianas, presenca de
bactérias, virus, e outros no

fungos, parasitas

alimento, contaminacdes quimicas, mesmo em
pequenas quantidades presenca de antimicrobianos,
metais pesados,

agrotoxicos, pesticidas e

contaminacbes fisicas, sujidades ou substancias
estranhas e ainda compostos alergénicos

(BELTRAME; MACHINSKI JUNIOR, 2005).

3.1. Seguranca alimentar no ambito Nacional

O processo de globalizagdo e a participacdo do Brasil

em blocos econ6micos internacionais trazem a
necessidade de o pais cumprir com as exigéncias de
qualidade dos mercados e respeitar diversos érgdos de
fiscalizacdo. Assim o MAPA, a ANVISA (Agéncia
Nacional de Vigilancia Sanitaria) e demais
organizacOes estaduais e municipais tém um papel

social muito importante na seguranca alimentar.

O MAPA, através do RIISPOA (Regulamento de
Inspecdo Industrial e Sanitaria de Produtos de Origem
Animal), regulamentado pelo Decreto n? 30.691 de 29
de marco de 1952, propde as diretrizes para as
normas de inspecdo industrial e sanitaria de produtos
de origem animal, onde se inclui o leite. Com base no
RIISPOA, os
responsaveis pela qualidade do produto o que envolve

estabelecimentos  industriais  s3o
toda a cadeia produtiva, desde a chegada da matéria-
(leite)
passando

prima proveniente dos produtores rurais,

pelo transporte, pelo processamento
tecnolégico, pelas boas praticas de fabricacdo no
laticinio e pela expedicdo do produto acabado.
Quando o produto segue as
exigéncias do RIISPOA, assim os pardmetros de
qualidade estabelecidos pelo MAPA e pela ANVISA

(Agéncia Nacional de Vigilancia Sanitdria) pode-se

orientacbes e as

dizer que terd sua qualidade garantida (BRASIL,
1952).

Estes parametros de qualidade s3o definidos por
normas especificas para o leite, assim a Instrucdo
Normativa n® 62 de 29 de dezembro de 2011 do
MAPA aprova o Regulamento Técnico de Producao,

Identidade e Qualidade do Leite tipo A, o
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Regulamento Técnico de ldentidade e Qualidade de
Leite Cru Refrigerado, o Regulamento Técnico de
Identidade e Qualidade de Leite Pasteurizado e o
Regulamento Técnico da Coleta de Leite Cru
Refrigerado e seu Transporte a Granel, aplicavel
somente ao leite de vaca. Nesta legislacio ha o
detalhamento sobre as avaliagdes da matéria-prima
como Contagem Padrdo em Placas, Contagem de
Células Somiéticas, Pesquisa de Residuos de
Antibidticos, Determinacio do Indice Crioscépico,
Determinacdo do Teor de Sdlidos Totais e Nao-
Gordurosos, Determinacdo da Densidade Relativa,
Determinacdo da Acidez Titulavel, Determinacdo do
Teor de Gordura e Medicdo da Temperatura do Leite
Cru Refrigerado os quais sdo paradmetros de qualidade
para o leite, esta mesma Instrucdo Normativa traz a
periodicidade que estas analises devem ser realizadas
para que se tenha um padrdo de qualidade de forma

continua (BRASIL 2011).

Corroborando com a qualidade para os produtos de
origem animal, o MAPA define os métodos analiticos
oficiais fisico-quimicos, para o controle de leite e
produtos lacteos através da IN n® 68, de 12 de
dezembro de 2006 e determina que as analises sejam
realizadas em laboratérios credenciados, padronizando
assim as condices de avaliagdo do leite (BRASIL,

2006).

Como essa preocupacdo com alimentos seguros e de

qualidade preservada vem crescendo nos dias atuais, a
ANVISA
Ministério da Agricultura através do Programa de

atua colaborando com as acdes do
Anilises de Residuos de Medicamentos Veterinarios
em Alimentos de Origem Animal (PAMVET). Este
programa, de ambito nacional, realiza o
monitoramento de residuos quimicos no leite exposto
ao consumo humano, com objetivo que avaliar o risco
do uso de medicamentos veterinarios (antimicrobianos
e antiparasitdrios) em animais

alimentos (ANVISA, 2009).
Desta forma o PNCRC, ferramenta do MAPA no

Gerenciamento de Risco, e o PAMVET, instrumento
da ANVISA,
para a

produtores de

vdo ao encontro da qualidade e

seguranca producdo dos alimentos,
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especialmente de origem animal.

Apesar de toda essa atividade conjunta entre MAPA e
ANVISA para coibir a producdo e a comercializacdo
de alimentos impréprios para o consumo, ha uma
tolerancia quanto a presenca de residuos de
Desta forma ha a
definicdo dos Limites Maximos de Residuos (LMR)

harmonizados pelo Mercosul (Mercado Comum do

antimicrobianos nos alimentos.

Sul). O LMR é a concentracdo maxima de residuos

resultante da utilizagdo de um medicamento

veterindrio, que pode ser expresso em mg/kg,
mg/mL, pg/kg ou pg/L de alimento, que se pode
aceitar. Este limite baseia-se no tipo e quantidade de
residuos que n3o apresentam risco de toxicidade para
a salde do homem, considerando-se a Ingestdo Diéria
Aceitavel. Para aqueles medicamentos veterinarios
cujos valores de LMR n3o estdo estabelecidos no
Mercosul, utilizaram-se os valores preconizados pelo
Codex Alimentarius e na auséncia destes, aqueles

estabelecidos pela Unido Européia (ANVISA 2009).

3.2. O leite e sua qualidade sanitaria

Diversos pesquisadores vém trabalhando para ressaltar
problemas que podem ocorrer quando o leite, fora dos
parametros de qualidade, chega até o consumidor.
Quando um  leite  apresentar residuos de
contaminantes quimicos, como antimicrobianos, pode-
se dizer que este representa um perigo a salude
publica. Silva et al. (2013) expdem esta problemética
em seu trabalho, mencionando as consequéncias de
residuos de antimicrobianos como um agravo a toda a
sociedade, uma vez que residuos de antimicrobianos
podem favorecer o desenvolvimento de micro-
organismos resistentes. A contaminacdo quimica pode
ainda trazer problemas em longo prazo, pois muitos
antimicrobianos apresentam potencial carcinogénico e
outros, ainda, possuem alto poder alergénico
especialmente para individuos mais sensiveis, como as

criancas.

Becker et al. (2010), ao avaliarem a qualidade

sanitaria do leite priorizaram parametros relacionados
com contaminantes quimicos, por exemplo residuos de

medicamentos. Essa contaminacdo pode estar
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relacionada ao descumprimento das Boas Praticas de
Uso de
tratamento farmacolégico dos animais lactantes pode

Medicamentos  Veterinarios, onde o

ter sido realizado de forma inadequada,
proporcionando residuos de medicamentos no leite
produzido. Outra maneira de inocular antimicrobiano
no produto final, leite, é através da alimentacdo, pois
alguns componentes podem ser usados como
suplementos para inducdo do crescimento do animal.
Quando n3o s3o respeitadas as boas préaticas
veterinarias pode ocorrer um fluxo de medicamento
da suplementacdo alimentar para o leite produzido
animal, desencadeando assim

por este uma

contaminacdo quimica prejudicial a salide humana.

3.3. Contaminacdo quimica do leite e seus reflexos
econdémicos

Além da preocupacdo com a exposicdo humana aos
residuos de medicamentos veterindrios, had ainda a
questdo econdmica que estd atrelada a qualidade do
leite. A presenca destes contaminantes assume maior
importancia quando o leite é considerado matéria-
prima, pois mesmo com o processo de pasteurizacdo
nao residuos de

ocorre a degradacdo dos

antimicrobianos, assim eles permanecem em seus
derivados apds o processamento industrial. Vieira et
al. (2012), em estudo para detectar a presenca de
residuos de antibidéticos no leite apresentaram-se
preocupados com a estreita relacdo entre a qualidade

da matéria-prima e os derivados lacteos.

Ainda com relacdo as desordens econémicas, Pacheco
Silva, Souza, Caldas (2014) realizaram uma revis3o

bibliografica com informagdes sobre residuos de

medicamentos veterindrios em leite e ovos e

confirmaram a importidncia da qualidade do leite,

neste caso especifico, como matéria-prima para
indistria derivados lacteos. Rodrigues, Dall'agnol,
Bittencourt  (2012) salientam ainda que as

caracteristicas sensoriais dos produtos lacteos e a

qualidade do produto processado podem ser

prejudicadas quando o leite utilizado como matéria-
prima estad carreando contaminantes quimicos os quais
culturas  lacteas

inibbem o crescimento das
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responsaveis pela fermentacdo, desta forma todo o
processo tecnolégico fermentativo fica prejudicado,

repercutindo em perdas econémicas ao setor.

3.4. Parametros fisico-quimicos e microbiolégicos
do leite

Domareski et al. (2010) avaliaram as caracteristicas
fisico-quimicas e microbioldgicas do leite UHT (ultra
comercializado na
O estudo foi
amostras coletadas no comércio local de Puerto
Iguazd (ARG), Foz do lguacu (BRA) e Ciudad Del
Leste (PAR) no periodo de julho a setembro de 2008.

Todas as anélises foram tratadas estatisticamente e os

hight temperature) Argentina,

Brasil e Paraguai. realizado com

resultados foram avaliados de acordo com a legislacao
vigente no Mercosul. O leite produzido na Argentina e
Paraguai apresentou-se fora dos padrbes determinados
pela legislacido quanto as caracteristicas fisico-
quimicas. Ja a avaliacdo microbiolégica mostrou que
todos os paises possuem deficiéncias na qualidade da
matéria-prima e/ou no tratamento térmico aplicado
ao produto, pois houve contagem de aerdbios
mesdfilos e psicotrépicos em valores consideraveis nas

amostras dos trés paises.

O monitoramento da qualidade do leite em diversas
regides do Brasil expde uma realidade ainda muito
distante da exceléncia em qualidade. Mendes et al.
(2010) realizaram seu trabalho com amostras de leite
cru comercializado em bairros do municipio de
Mossoré no estado do Rio Grande do Norte. As
amostras foram coletadas durante os meses de marco
e abril de 2006 e foram avaliadas quanto aos aspectos
fisico-quimicos. Dentre as amostras analisadas, 50%
do total apresentaram, ao menos, um pardametro em
desacordo com a legislacdo, evidenciando a precéria

qualidade no leite avaliado.

Santiago et al. (2011) realizaram seus estudos com
leite da regidao de Diamantina no estado de Minas
Gerais, berco cultural da producdo de leite no Brasil.
As amostras foram coletadas entre os meses de julho
e setembro e 2009 em diferentes estabelecimentos
comerciais e foram avaliadas quanto a qualidade

fisico-quimica, microbiolégica e a contagem de células
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somaticas. Apds a compilacio dos dados obtidos, os

pesquisadores concluiram que é necessidrio um
controle maior dos processos de pasteurizacdo do
leite, pois as amostras, em sua maioria, apresentaram-

se fora dos parametros adequados de qualidade.

Ainda
microbiolégica e dos

com relacdo a avaliacdo da qualidade

pardmetros  enzimaticos,
Giombelli et al. (2011) pesquisaram a realidade da
producdo leiteira no estado do Parand com amostras
de leite, pasteurizado e do tipo B, coletadas entre os
anos de 2006 e 2008 em 39 diferentes municipios do
estado. Na avaliacdo microbiolégica observou-se que
47,54% das amostras de leite pasteurizado e 18,82%
das de leite tipo B apresentaram crescimento de
coliformes (30 °C), acima do limite tolerdvel pela
legislacdo. Nas andlises dos parametros enzimaticos o
resultado encontrado foi de 2,08% e 9,38% para
fosfatase peroxidase

positiva e negativa

respectivamente, onde o preconizado é fosfatase
negativa e peroxidade positiva, pois estas enzimas sao
indicadores  de

qualidade no  processo de

pasteurizacdo. Qualquer resultado diferente deste
evidencia um processo de aquecimento inadequado
com um processamento de leite fora dos padrdes de
qualidade. Mesmo com os resultados desfavoraveis, os
pesquisadores concluiram que a qualidade do leite
vem melhorando com o passar dos anos, visto que

compararam o trabalho com estudos anteriores.

3.5. Parametros quimicos do leite

Devido a grande importancia social, sanitaria e
econdmica a qualidade do leite deve ser monitorada.
Apesar de existir limites maximos para a presenca dos
ainda é observado em

antimicrobianos no leite,

estudos regionais que had o descumprimento de
normas de qualidade, resultando em producdo de leite
fora dos limites maximos tolerdveis pelos Org3os

fiscalizadores. Quanto a qualidade e seguranca

alimentar do leite no que tange a contaminacio
quimica os trabalhos ainda s30  escassos,
principalmente nas andlises quantitativas. Vieira et al.
(2012)

pasteurizado tipo B coletadas em estabelecimentos

trabalharam com amostras de leite
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comerciais do estado do Parand durante os meses de
marco a outubro de 2008, para a avaliacio da
antimicrobianos nestes

presenca de residuos de

produtos. Os testes foram realizados utilizando kit's

comerciais para deteccdo qualitativa dos
antimicrobianos: estreptomicina, cloranfenicol, beta-
lactamicos, tetraciclina e gentamicina. As andlises

apontaram que 19,0% das amostras apresentavam
residuos de antimicrobianos, sendo que das amostras
20,0% apresentavam 6,7%
20,0% beta-
lactdmicos e 40,0%

tetraciclina,
13,3%

estavam contaminadas com

positivas
gentamicina, estreptomicina,
cloranfenicol. Estes dados revelaram aos pesquisadores

a grave situacdo com relacdo ao emprego do
antimicrobiano cloranfenicol em animais produtores de
alimentos, o qual tem o uso proibido no Brasil através
da Instrucdo Normativa n® 09, de 27 de junho de
2003 onde proibe fabricacdo, a manipulacdo, o
fracionamento, a comercializacdo, a importacdo e o
uso dos principios ativos cloranfenicol nitrofuranos e
os produtos que contenham estes principios ativos,
para uso veterindrio e suscetivel de emprego na
alimentacdo de todos os animais e insetos. A
proibicdo do uso do cloranfenicol estad relacionada ao
potencial efeito téxico para a populacdo exposta a

este componente (BRASIL, 2003).

Estudos realizados por Oliveira, Bando, Junior (2007)

também puderam evidenciar a utilizacdo de
cloranfenicol, ainda que em quantidades pequenas, em
Este

trabalho utilizou amostras de leite pasteurizado tipo B

animais destinados a producdo de alimentos.

e tipo C comercializado no estado do Paran3, no
de 2006. A
residuos de antimicrobianos foi

periodo de marco de 2005 a abril
determinacdo de
realizada através do uso de kit comercial especifico
para cloranfenicol. Dentre as amostras analisadas,
2,6%

presenca de residuos de cloranfenicol nas amostras.

apresentaram resultado positivo, indicando

Desta forma ficou claro para os pesquisadores que os

programas de monitoramento de residuos de

medicamentos veterindrios sdo de suma importancia
salde e a alimentar da

visando a seguranca

populacéo.
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Mesmo em estados e regides onde a producao de leite
é tradicionalmente reconhecida e as quantidades
produzidas tém grande representatividade no ambito
nacional a qualidade do leite ainda é dificil de ser
adquirida e preservada. Nero et al. (2007), estudaram
a presenca de antimicrobianos em leite proveniente da
producdo de quatro estados do Brasil, de regides de
grande producdo leiteira. A coleta do leite cru foi
realizada em propriedades rurais de Vicosa (Minas
Pelotas (Rio Grande do Sul),

(Parand) e Botucatu (S&o Paulo). Todas as amostras

Gerais), Londrina
foram avaliadas utilizando kit's comerciais para a

deteccdo de beta-lactamicos, sulfonamidas,

gentamicina e tilosina. Os resultados apontaram
presenca de antimicrobianos em 11,4% das amostras.
O leite proveniente de Londrina apresentou um
percentual de contaminacdo de 20,6%, seguido de
Vigosa (8,5%), Botucatu (8,0%) e Pelotas (6,0%). Os
resultados obtidos sugerem aos pesquisadores que ha
falhas nas Boas Praticas de Uso de Medicamentos
Veterinarios, pois ha residuos de antimicrobianos em
produtos de origem animal e estes estdo acima dos
limites maximos permitidos por legislacdo.

Em pesquisas realizadas nas proximidades da regido
de Pato Branco, municipio localizado no sudoeste do
Parana, os resultados obtidos foram satisfatérios

quanto aos indicadores de qualidade, pois o leite
avaliado ndo apresentou residuos de contaminacdo
quimica de acordo com o trabalho realizado por Rosa
(2012).

apenas uma comunidade rural do interior de Pato

Neste estudo foram coletadas amostras de

Branco, as quais foram avaliadas por kit's comerciais
para pesquisa de beta-lactdmicos e tetraciclina. A
analise qualitativa mostrou auséncia de amostras
relacionado,

contaminadas o que foi segundo a

pesquisadora, a conscientizacdo por parte dos
produtores sobre a qualidade na producdo do leite,
visto que se trata de uma comunidade com producio
familiar. Os resultados apresentados por Rosa (2102)
ainda s3o insuficientes para tracar o perfil de
qualidade do leite produzido em uma regido, sendo
entdo necessdrio expandir este monitoramento para
uma area de maior abrangéncia como o sudoeste do
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estado. Além do que, faz-se necessario pesquisar uma
maior variedade de compostos antimicrobianos, pois o
estudo realizado em Pato Branco avaliou apenas dois
grupos de medicamentos e a variedade de compostos

€ bastante extensa.

Ainda no estado do Parana, porém na regido dos

Campos Gerais, Rodrigues, Dall’ Agnol, Bittencourt
(2012) realizaram seus estudos com amostras de leite
cru refrigerado  coletadas nos  tanques de
armazenamento antes do seu envio para as inddstrias
de processamento. A coleta das amostras iniciou-se
em 2005 e se estendeu até 2010. As anélises foram
realizadas com o uso de kit's comerciais para a
pesquisa de uma vasta quantidade de antimicrobianos
de diferentes classes farmacoldgicas. Os resultados
assinalaram para um declinio na frequéncia do
aparecimento de residuos de antimicrobianos no

periodo avaliado, o que foi justificado pelos

pesquisadores como um reflexo da insercdo dos
produtores nos programas de incentivo a qualidade,
onde o pagamento é efetuado com base na auséncia

de inibidores no leite.

Em uma recente revisio sobre residuos de
antimicrobianos nos leites comercializados no Brasil,
Trombete, Santos, Souza (2014) compilaram dados
dos dltimos anos de publicacdes. O trabalho trouxe
resultados de pesquisas realizadas na dltima década
os quais, em sua grande maioria 86,6%, foram

avaliacGes qualitativas quanto a presenca de
antimicrobianos em leite cru, leite pasteurizado e leite
UHT. Os trabalhos
resultados positivos em todos os estudos, variando
entre 0,66% e 65,0% a quantidade de amostras

positivas por estudo. Cada trabalho realizado teve

listados na revisdo trouxeram

suas caracteristicas individuais quanto ao método
utilizado, mas apenas 13,3% das anélises utilizou a
técnica de cromatografia para quantificar os analitos
em estudo. Apesar das poucas analises quantitativas,
foram realizadas utilizaram-se da

aquelas que

cromatografia liquida de alta eficiéncia com arranjo de

Synergismus scyentifica UTFPR

diodos. Apesar se ser uma técnica bem especifica, o
custo elevado da cromatografia inviabiliza o seu uso
na rotina do controle de qualidade de alimentos para
pesquisa de antimicrobianos nos laboratérios.

Dados relacionados a qualidade da producdo leiteira
no sudoeste do estado do Parand s3o bastante
escassos, no entanto a producdo na regido cresce
vertiginosamente e ja possui boa representatividade

no cenario estadual.

Com base em outros estudos realizados em diversas
regides do Brasil, e até em territérios internacionais, a
qualidade do leite ainda é inferior ao preconizado
pelos 6rgdos regulatérios. Desta forma é de grande
interesse da sociedade que se aperfeicoem e se
fortalecam os programas de controle e garantia da
qualidade para que se possam produzir e comercializar
produtos de exceléncia.

4. CONCLUSAO

Devido a representatividade da producdo de leite da
regido sudoeste do Parand no contexto estadual e o
interesse da sociedade pela busca de alimentos

seguros e de qualidade, o levantamento e o

monitoramento desta producdo regional ¢é de

fundamental importancia para o conhecimento da

condicio atual e, se necessdrio, a adocdo de
estratégias e medidas de interesse publico, visando o

bem-estar e a satide da comunidade.

Com a mesma intensidade, é extremamente necessaria

a insercdo e a manutencdo dos programas de
qualidade para o monitoramento do leite com foco em
contaminacdo por agentes antimicrobianos, devido ao
impacto social, sanitario e econdmico que este residuo

quimico oferece.
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Abstract — Milk production in the southwestern state of Parana region has grown considerably in recent years
and this participation in state economic scenario has impacted positively. Despite presenting such
representation in the state, this production needs to be better monitored for health quality parameters. Given
the scarcity of information on the quality of milk production in this region the present study based on
exploratory review, exposes the importance of the need to implement and improve the monitoring of milk
production in the southwest of Parana. The object of this work is to describe the need for monitoring quality
parameters with emphasis on chemical contaminants (antimicrobial), as these pose a threat to public health.
The milk with antimicrobial residues becomes a danger to society due to the high carcinogenic potential, a
social threat because of bacterial resistance, and an economic injury because it can compromise fermentation
technological processes in lactic processing industries. These factors highlight the need to control the quality
of milk production as this sector is growing. This review is based on the work of researchers from different
regions of Brazil and neighboring areas within national borders and the results show how important it is to

monitor the quality of milk because it is recursive the number of analyzes with unsatisfactory results when

evaluating the milk and the legal quality standards.

Keywords: antimicrobial. milk. monitoring.
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