Synergismus scyentifica UTFPR, Pato Branco, 08 (2) . 2013

XVI Simpdésio Paranaense de Ovinocultura
IV Simpdésio Paranaense de Caprinocultura
IV Simpdésio Sul Brasileiro de Ovinos e Caprinos (UENP/CLM, Bandeirantes)

RENDIMENTO DE COMPONENTES EXTRA CARCACA DE CORDEIROS
DE DOIS GRUPOS RACIAIS ABATIDOS COM DIFERENTES
ESPESSURAS DE GORDURA

Talita Estéfani Zunino Santana’, Francisco de Assis Fonseca de Macedo?, Thiago
Peres Gualda3, Natalia Holtz Alves Pedroso Mora*, Franciane Barbiéri Dias
Senegalhe®

!Graduanda em Zootecnia, Universidade Estadual de Maringa. E-mail: talitazunino@hotmail.com; *Docente do
Departamento de Zootecnia, Universidade Estadual de Maringa. E-mail: fafmacedo@uem.br; *Mestre em
Zootecnia/UEM. “Doutoranda do Programa de P6s Graduacéo em Zootecnia, UEM. E-mail: natalia-mora@hotmail.com;
*Doutora em Zootencia/lUEM. E-mail: francibardi_08@hotmail.com;

Resumo — Foram utilizados 34 cordeiros machos de dois grupos raciais: 16 Santa
Inés (Sl) e 18 ¥ Dorper + %2 Santa Inés (%2 D-SI) abatidos com 2,0; 3,0 e 4,0 mm
de espessuras de gordura subcutinea para determinar o rendimento de
componentes extra carcaca e rendimento de buchada. Os cordeiros foram
confinados recebendo ragdo completa misturada e peletizada, formulada para
ganho médio diario de 0,300 kg. A espessura de gordura subcutanea foi avaliada
por ultrassonografia e as pesagens foram realizadas a cada sete dias. Nao foram
observadas diferengas significativas (P>0,05) entre os gendtipos e as espessuras
de gordura subcutdnea no rendimento dos componentes extra carcaca e ho
rendimento da buchada em relacdo ao peso vivo ao abate. Apesar de néo ter tido
significancia entre os tratamentos avaliados, deve-se chamar atengdo sobre os
componentes extra carcagca, como visceras e 0Orgados, que sdo utilizados em
subprodutos e pratos tipicos como nova alternativa de renda para produtores de
ovinos.
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YIELD COMPONENTS EXTRA CARCASS OF LAMBS SLAUGHTERED
TWO RACIAL GROUPS WITH DIFFERENT FAT THICKNESSES

Abstract — There were used 34 male lambs of two racial groups: 16 Santa Inés
(SI) and 18 2 + % Dorper Santa Inés (¥ D-SI) slaughtered at 2.0, 3.0 and 4.0 mm
thickness of subcutaneous fat to determine yield components extra carcass and
“buchada”. The lambs were kept getting mixed and pelleted complete feed
formulated for average daily gain of 0.30 kg. The fat thickness was measured by
ultrasound and weighing were performed every seven days. There were no
significant differences (P> 0.05) between the genotypes and the thickness of
subcutaneous fat in carcass yield of extra components and yield of “buchada” in
relation to live weight at slaughter. Despite not having significance among the
treatments, one must draw attention to the extra housing components such as
viscera and organs, which are by-products and used in dishes such as new income
alternative for sheep farmers.
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1. INTRODUGAO

Com o aumento da producdo de carne ovina no
Brasil, os componentes extra carcaga, que
representam em torno de 40 a 60% do peso vivo
animal, precisam ser melhor aproveitados. E assim,
estudos relacionados com esses constituintes,
podem vir a contribuir na valorizacdo dos 6rgéos
que possuem importancia econdmica, uma vez que
pode auxiliar na renda dos ovinocultores.

As peles dos cordeiros podem ser usadas para
vestuarios e calgados, o intestino delgado como
tripas para embutidos e fabricacdo de “catgut”
(MACEDO et al, 2003). As visceras comestiveis
podem ser usadas no preparo de pratos tipicos
regionais, proporcionando excelente alternativa
econbmica, pois agrega valor e aumenta a
lucratividade da producéo, gerando renda adicional
ao produtor.

Segundo Silva Sobrinho (2003), no Nordeste
brasileiro, € comum a utilizac&o de visceras (rimen,
reticulo, omaso, abomaso e intestino delgado) e
alguns 6rgédos (pulmdes, coragéo, figado, bago, rins
e lingua), além de outros componentes — sangue,
omento, diafragma, cabeca e patas — para a
preparacdo de pratos tradicionais como o sarapatel
e a “buchada”.

O objetivo deste trabalho foi utilizar cordeiros de
dois grupos raciais abatidos com diferentes
espessuras de gordura subcuténea para determinar
o rendimento de componentes extra carcaca e da
buchada em rela¢é@o ao peso vivo ao abate.

2. MATERIAL E METODOS

O experimento de campo foi realizado na
Fazenda Experimental de Iguatemi, da Universidade
Estadual de Maringa. Foram utilizados 34 cordeiros
machos nado castrados, desmamados com 60 dias
de idade e com peso vivo médio de 21,56 + 1,34 kg,
sendo 16 Santa Inés (Sl) e 18 Y2 Dorper-Santa Inés
(%2D-Sl).

Os animais foram distribuidos em baias
individuais cobertas, com piso ripado suspenso,
recebendo dgua a vontade durante todo o periodo
experimental e alimentados com racdo completa
peletizada, conferindo em média 88% de matéria
seca, 16% de proteina, formulada para ganho de
peso diario de 0,300 kg. Os tratamentos em nimero
de trés, foram definidos como espessura de gordura
para o abate dos cordeiros, em 2,0; 3,0 e 4,0 mm,
avaliados por ultrassonografia, entre a 12a e 13 a
costelas. A dieta foi fornecida uma vez ao dia, a
vontade, de maneira a proporcionar sobras diarias
de aproximadamente 10%.

As avaliagBes por ultrassonografia e pesagens
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foram realizadas a cada sete dias. Para a realizacéo
das medidas os cordeiros foram imobilizados
manualmente, sendo realizada tricotomia nas areas
de medicdo assim como aplicada mucilagem para o
melhor acoplamento da probe a pele. Todas as
mensuracgdes foram realizadas pelo mesmo técnico,
do lado esquerdo a quatro centimetros da coluna
vertebral. Depois de capturadas as imagens, a
espessura da gordura subcutanea e a profundidade
do masculo Longissimus lumborum deste ponto,
foram medidas usando-se o ponteiro eletrdnico do
ultrassom. Conforme o0s cordeiros atingiam a
espessura de gordura pré-determinada de 2,0; 3,0 e
4,0 mm na avaliacdo semanal por ultrassonografia,
0s cordeiros eram abatidos no dia seguinte as
aferi¢cdes, independentemente do peso.

ApOGs 18h em jejum de solidos, os animais foram
pesados para determinacdo do peso corporal ao
abate, em seguida insensibilizados por meio de
eletronarcose de 220 V por 8 segundos. A sangria
foi realizada pela sec¢éo da veia jugular e artéria
cardtida. Foram pesados 0s componentes extra
carcaca: sangue, pele, aparelho reprodutor mais a
bexiga, rins mais gordura perirrenal, baco, figado,
aparelho gastrointestinal cheio e apos
esvaziamento, coragdo, aparelho respiratorio,
cabeca e patas. O rendimento de buchada foi
determinado com base no peso da buchada
(somatério do sangue, figado, rins, pulmdes, baco,
coracdo, trato gastrointestinal vazio, cabeca e
patas) em relacdo ao peso vivo do animal ao abate.
Para as andlises estatisticas utilizou-se o software
SAEG, considerando-se grupo racial, espessura de
gordura subcutanea ao abate e a interacdo entre
estes. As médias foram comparadas pelo teste de
Tukey a 5% de significancia.

3. RESULTADOS E DISCUSSAO

Os grupos raciais ndo influenciaram (P>0,05)
nos componentes do peso corporal dos cordeiros.
Acredita-se que o fato dos genétipos néao
apresentarem influéncia estatistica para o0s
componentes extra carcacga, possa estar ligado a
semelhanca no estagio de desenvolvimento dos
cordeiros de ambos 0s grupos raciais avaliados
(Tabela 1). Poucos estudos tém sido realizados em
relacdo aos componentes do peso corporal de
ovinos. Possivelmente, esse reduzido interesse
deve-se ao fato dessas variaveis ndo fazerem parte
da carcaca comercial. Todavia, pesquisas nessa
area devem ser realizadas, uma vez que tais
componentes, por meio de um processamento
adequado, tornam-se valiosos subprodutos da
industria da carne em algumas regides do Brasil.
Martins et al. (2000) observaram em cordeiros que
96,04% da variacdo no peso da carcaca decorreram
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da variac&o no peso corporal.

Tabela 1. Médias e desvio-padrdo dos componentes do peso corporal e
rendimento da buchada de cordeiros de acordo com grupo racial e
espessuras de gordura ao abate.

Grupo Racial Espessura de gordura
Item
S| %D-SI 2,0mm 3,0mm 4,0mm
3363 3507 31,36 3348 3822
Peso corporal a0 abate (KQ) 1354 4279 +294c +329b +2,83a
420 429 431 435 407
Sangue (%) $0,14 0,20 0,20 0,13 0,17
863 920 842 922 9,10
o , , : , ,
Pele (%) +021 +030 020 4021 +0.36
151 162 148 1,66 1,56
Aparelho reprodutor (%) 10,08 40,04 0,07 40,09 +003
) ) oy 128 133 1,19 127 145
Rins e gordura perirrenal (%) +0.08 4008 +007 4007 +0.08
Baco (%) 026 024 024 022 029
¢ $0,01 0,01 0,01 0,01 0,01
’ 2,09 204 207 212 2,02
Figado (%) +0,08 0,08 0,08 0,08 +0,08
Trato Gastrintestinal vazio 10,69 10,18 10,17 10,81 10,33
(%) +0,43 $0,43 0,32 0,50 0,48
Contetdo Gastrintestinal (%) +%1586 +70%33 +964§4 +769478 +666637
« 055 056 052 053 0,61
Coragdo (%) +0,03 0,04 0,03 0,04 +0,03
o 249 241 259 259 2,16
Aparelho respiratdrio (%) +0,00 +008 010 *010 +007
552 564 565 572 538
Cabega (%) +0,12 0,12 0,14 0,11 0,11
Extremidade dos membros 2,59 2,63 2,60 2,58 2,59
(%) +0,09 0,09 0,09 0,09 0,09
Rendimento Buchada (% PVA)! igﬁ ig?g 13?; ig% 16“113

Médias seguidas de letras iguais, nas linhas, indicam que ndo houve
diferenca pelo teste de Tukey (P>0,05). SI= Santa Inés; % D-Sl= %2 Dorper
+ % Santa Inés; 1Rendimento buchada = Somatdrio dos pesos do sangue,
figado, rins, pulmdes, baco, coracéo, trato gastrointestinal vazio, cabeca e
patas em relagéo ao peso vivo ao abate (PVA).

Landim (2007), estudando diferentes gendtipos
de ovinos também, ndo encontrou diferenca entre
0s gendtipos para os pesos dos componentes do
peso corporal, concordando com os resultados
encontrados neste estudo. Entretanto, pode-se
afrmar que ambos o0s parametros foram
influenciados (P<0,05) pela espessura de gordura
ao abate, sendo constatado que o0s animais
abatidos com 4,0 mm apresentaram 0 maior peso
corporal ao abate.

Os ingredientes da buchada variam de regido e
cultura, porém a maioria utiliza sangue, figado, rins,
pulmdes, baco, lingua, coracao, trato
gastrointestinal, variando na inclusdo de cabecas e
patas. Segundo Dias (2008), para que esses
componentes sejam comercializados em conjunto
com a “buchada”, sdo submetidos a um processo de
limpeza no qual sé&o retirados em torno de 50% de
componentes ndo-comestiveis, como a pele da
cabeca e das patas, as orelhas, os olhos, todo o
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chanfro e os maxilares superior e inferior. Além
disso, séo submetidos a pré-cozimento (MEDEIROS
et al., 2008).

N&o houve diferenca (P<0,05) no rendimento da
buchada em relacdo ao peso vivo abate entre os
grupos raciais e espessura de gordura. Medeiros et
al. (2008) avaliando diferentes niveis sobre os
componentes extra carcaca de ovinos Morada Nova
em confinamento observou um valor médio da
buchada de 15,26% em relagcdo ao peso vivo ao
abate, pr6ximo ao encontrado neste experimento.

Considerando o peso da buchada pré-cozida,
esta pode ser comercializada de acordo com a
regido a preco médio de R$ 3,90/kg segundo o
mesmo autor. A utilizacdo de visceras comestiveis
no preparo de pratos como a buchada pode ser uma
excelente e viavel alternativa econdmica, pois
agrega valor e aumenta a lucratividade da
producéo, gerando renda adicional ao produtor.

4. CONCLUSOES

Apesar de nédo ter tido significAncia entre os
tratamentos avaliados, deve-se chamar atencao
sobre 0s componentes extra carcaga, C€OmMo
visceras e o6rgdos, que sao utiizados em
subprodutos e pratos tipicos como nova alternativa
de renda para produtores de ovinos.
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